
 قیمت وایت چاکلت 

معمولاً بسته به برند، کیفیت، میزان کاکائو و سایر عوامل متغیر است. از آنجا که وایت چاکلت از مواد   قیمت وایت چاکلت

تواند متفاوت باشد. همچنین، عواملی مانند محل تولید، شود، قیمت آن میاولیه اصلی مانند شیر، شکر و کاکائو سفید تهیه می

 .توانند بر قیمت تأثیر بگذارندبندی نیز میروش تولید و بسته

بهتر است با تولیدکننده یا تامین کننده مستقیم تماس بگیرید تا قیمت  خرید وایت چاکلت   برای ها و  به صورت عمده، معمولاً 

ای برای خرید عمده ارائه های ویژهشرایط خرید را بررسی کنید. با افزایش تعداد واحدهای خریداری شده، ممکن است تخفیف

 .شود

شود که با تولیدکننده  به صورت عمده، توصیه می  قیمت وایت چاکلت   تر در موردبه طور کلی، برای دریافت اطلاعات دقیق

 .یا تامین کننده مورد نظر تماس بگیرید و جزئیات را بررسی کنید 

 خرید وایت چاکلت 

شود. این نوع  پزی است که با استفاده از شیر، شکر و کاکائو سفید تهیه میوایت چاکلت یکی از محصولات محبوب شیرینی

تواند به صورت تکی  اش، برخلاف چاکلت تلخ، طرفداران زیادی دارد. وایت چاکلت میای چاکلت به دلیل طعم شیرین و خامه

 .ریزه عرضه شودهای کوچک یا ریزههای مختلف مانند تبلت، تکهیا در بسته

های آنلاین مراجعه کنید. در این ها یا فروشگاهپزی، سوپرمارکتهای شیرینیتوانید به فروشگاه، میخرید وایت چاکلت  برای

میمکان از ها معمولاً  برخی  کنید. همچنین،  انتخاب  سلیقه خود  اساس  بر  و  کنید  پیدا  را  وایت چاکلت  مختلف  انواع  توانید 

ها استفاده  توانید از آنهای خاص و با کیفیت بالا را نیز ارائه کنند که میتولیدکنندگان و فروشندگان ممکن است وایت چاکلت

 .کنید

های موجود را مقایسه کرده و ها و کیفیت، قیمتخرید وایت چاکلت  شود قبل از ها، توصیه میبا توجه به تنوع و تفاوت قیمت

 .انتخاب مناسبی انجام دهید

 .همچنین اگر دنبال یک موزیک مناسب برای کافه تان هستید میتوانید از موسیقی زیر استفاده کنید

 قیمت و خرید عمده وایت چاکلت 

خرید    شود. برایهای مختلف عرضه می پزی است که در بستهوایت چاکلت یکی از محصولات محبوب در صنعت شیرینی

ها و شرایط خرید را بررسی توانید با تولیدکننده یا تامین کننده مستقیم تماس بگیرید تا قیمت، میوایت چاکلت به صورت عمده

 .کنید

بندی،  معمولاً بر اساس عواملی مانند محل تولید، کیفیت مواد اولیه، روش تولید و بسته   قیمت وایت چاکلت به صورت عمده

تعداد واحدهای خریداری شده و شرایط تجاری مختلف متفاوت است. با افزایش تعداد واحدهای خریداری شده، ممکن است 

 .ای برای خرید عمده ارائه شودهای ویژهتخفیف

شود که با تولیدکننده یا تامین کننده  ، توصیه می  قیمت و خرید عمده وایت چاکلت  تر در موردبرای دریافت اطلاعات دقیق

توانید بهترین قیمت و شرایط خرید را برای  مورد نظر تماس بگیرید و جزئیات را بررسی کنید. از طریق مذاکره مستقیم، می

 .های خود انتخاب کنیدوایت چاکلت



 

 وایت چاکلت چیست؟ 

های دیگر مانند وانیل و نمک است.  ترکیبات مهم نوشیدنی پودر وایت چاکلت حاویه پودر کاکائو، شکر، شیر خشک و افزودنی 
 ای داشته باشد.شود وایت چاکلت یک طعم شیرین و خامه این ترکیبات باعث می 

 تفاوت وایت چاکلت با هات چاکلت: 

اکثر افراد فکر میکنند که وایت چاکلت همان هات چاکلت است و بین این دو تفاوت هایی وجود دارد ، تفاوت اصلی ان در رنگ  
آن ها است. برای تهیه وایت چاکلت از کاکائوی سفید رنگ و برای تهیه هات چاکلت از شکلات کاکائویی قهوه ای رنگ استفاده  

و دیگری قهوه ای می شود. هردو این نوشیدنی ها خوش مزه وطعم ان ها بیشتر مواقع   می شود به همین دلیل رنگ یکی سفید
 شیرین است.

  

 طرز تهیه وایت چاکلت 

 مواد لازم برای تهیه عمده وایت چاکلت

  
•  

•  
 پیمانه شیر  ۲ •
•  



 پیمانه کاکائو ۱/۳ •
•  
 قاشق غذاخوری شکر  ۳ •
•  
 پیمانه شیر  ۲ •
•  
 قاشق چایخوری وانیل ۱/۲ •
•  
 قاشق چایخوری دارچین  ۱/۴ •
•  
 قاشق چایخوری نمک  ۱/۴ •

 

  

 

 وایت چاکلت  روش تهیه 
بجوشانی کامل  طور  به  نباید  را  ان  که  بدانید  باید  کنیداما  گرم  مدتی  ظرف  یک  در  را   دشیر 

 در ظرف دیگری قهوه، کاکائو پودر، شکر، وانیل، دارچین و نمک را به هم اضافه کنید.

مواد ترکیب شده باهم را ارامی با شیر گرم شده اضافه کرده و همراه با آن با استفاده یک همزن یال قاشق باهمدیگر ، هم بزنید تا  
شوند ترکیب  هم  با  کاملا   . مواد 

 اکنونهات چاکلت شما اماده است ان را در ظرفی بریزید و روی ان را با کاکائو تزئین کنید. 

  

 فواید و خواص شکلات سفید 

وایت چاکلت حاوی چربی، کربوهیدرات، پروتئین، کلسیم، آهن و پتاسیم است. اما با داشتن چربی و شکلات ممکن است کالری 
 ان بیشتر از این مواد باشد. پس به اندازه از ان استفاده کنید. 

 استفاده های مختلف از وایت چاکلت 

ها و  ها و شیرینی از پودر وایت چاکلت معمولا برای درست کرده نوشیدنی گرم استفاده میکنند اما از ان برای تزئین برای کیک 
 های دیگر استفاده شود. یا برای تهیه دسرها و شکلات 

 

 


